


Wij zijn Sharifa en Kim. We leerden elkaar kennen
in de horeca en ontdekten al snel een gedeelde
passie. Wat begon als een samenwerking groeide
uit tot een vriendschap én een droom: een eigen
plek waar we onze creativiteit en liefde voor
gastvrijheid kunnen delen. Met de oprichting van
Waiti Kubuli kwam onze droom eindelijk tot leven.

Waiti Kubuli is de oorspronkelijke naam van het
Caribische eiland Dominica (niet te verwarren
met de Dominicaanse Republiek), het eiland waar
Sharifa vandaan komt en de basis van ons
restaurant. 

Waiti Kubuli omschrijven wij zelf als een
Caribische fine dining. Dit houdt voor ons in: een
wisselend gangen menu waarbij uitsluitend wordt
gewerkt met producten van hoge kwaliteit, met
daarbij aandacht voor goede service en oog voor
onze gasten. Dit uiteraard met de gepaste dosis
Caribische gezelligheid, om het stijve stigma dat
fine dining kan kennen te doorbreken. 

Ons menu verandert iedere zes tot acht weken,
zodat we je steeds opnieuw kunnen verrassen.
Kies er gerust een bijpassend wijn- of
cocktailarrangement bij, afgestemd op de smaken
van dat moment.

We nemen je graag mee op een culinaire reis
door de Caribbean!

Liefs,
Sharifa en Kim

W E L K O M



V E R R A S S I N G S 
M E N U

2  G A N G E N

Keuze uit voor- en hoofdgerecht
of hoofdgerecht en dessert

35|

3  G A N G E N 42|

4  G A N G E N 50|

5  G A N G E N 58|

6  G A N G E N 66|

Vegetarisch, veganistisch of andere dieetwensen? 
We bereiden graag een passend menu



B I J P A S S E N D E
 A R R A N G E M E N T E N

Liever een fles, een glas of iets anders? 
Ontdek de mogelijkheden verderop in onze menukaart.

C O C K T A I L S

Om in Carribische sferen te blijven!

Het cocktailarrangement varieert in
formaat, passend bij het aantal gangen.

P E R  G A N G 9|

W I J N E N

Voor iedere gang kunnen wij een
bijpassende wijn serveren. Maak keuze uit:

H A L V E  G L A Z E N 5|
H E L E  G L A Z E N 8|



5 27,5Cotes de Gascogne - Gascogne,
Frankrijk

Fris en aromatisch met citrus, tropisch 
fruit en een lichte kruidigheid

5,5 30Oaked Chardonnay - Stellenbosch,
Zuid-Afrika

Volle wijn met aroma’s van tropisch 
fruit, hout en vanille

Chenin Blanc - Tulbagh, Zuid-Afrika

Elegante, frisse wijn met aroma’s van
passievrucht en een klein beetje hout

8,25 50

W I T

9 55Chardonnay - Burgenland, Oostenrijk

Elegant, rond en rijp met tonen van 
perzik en appel, met een vleugje vanille

8 45Menade Verdejo - Castilla- Leon,
Spanje

Elegant, rond en rijp met tonen van 
perzik en appel, met een vleugje vanille

W I J N E N
Per glas of per fles



7,5 45Vouvray extra Brut - Loire, Frankrijk

Stevige mousse met aroma’s van wit fruit,
perzik en brioche

Cremant Brut Blanc de Blanc -
Bourgogne, Frankrijk

Verfijnde mousse, rijp en fris met aroma’s
van citrus en subtiele bloemige tonen

9,5 60

5,5 30Cava Ms Bigas Brut - Cataluna, Spanje

Een zachte mousse met aroma’s van peer, 
citrus en bloemen

M O U S S E R E N D

5,5 30Gamay Rose - Languedoc-Roussillon,
Frankrijk

Lichte, fruitige rose met tonen van kersen,
framboos en een vleugje viooltjes

Rose - Provence, Frankrijk

Licht en verfijnd met aroma’s van aardbei 
en bloesem. Fris en mineraal

8,5 52,5

R O S E 



5,5 30Appassimento - Puglia, Italie

Ronde, zwoele wijn met aroma’s van 
rijp fruit

9,5 60Schiava - Alto Adige, Italie

Lichte, fruitige wijn met aroma’s van
kersen en aardbei. Soepel en elegant

Terre Metissee - Roussillon, Frankrijk

Vol en kruidig met aroma’s van rijp rood
fruit en specerijen. Een wijn met karakter

8 45

8 45Spatbugunder Trocken -
Rheinhessen, Duitsland

Een zachte mousse met frisse 
aroma’s van groene appel, peer en citrus

8 45Carmenere Reserva - Central Valley, 
Chili

Fleurige, sappige wijn met aroma’s van
witte peper, koffie en tonen van
eikenhout

R O O D



C O C K T A I L S
C O C O N U T  L I M E  M A R T I N I

Smirnoff Vodka 13|

C O C O N U T  M A N G O  M O J I T O

Aluna Coconut Rum 11,5|

D A Q U I R I  C A R A M B O L A  T A M A R I N D E

Diplomatico White Rum 13|

E L D E R F L O W E R  S O U R

Elderflower likeur - Hendricks Gin 13|

F R O Z E N  L Y C H E E  D A Q U I R I

Kwai-feh Lychee likeur 12,5|

P I N E A P P L E  G I N  S O U R

Hendricks Flora Adora Gin 13,5|



R U M  P U N C H  H I B I S C U S

Mixed Rums 12|

W H I T E  P E A C H  G I N G E R  H I G H B A L L

Keuze uit Vodka of Gin 11,5|

R U M  P U N C H  T R O P I C A L

Mixed Rums 12|

G U A V A  C O L L I N S

Cachaça 12|

G U A V A  O F  P I N A  C O L A D A

Diplomatico White Rum 12,5|

L A V E N D E R  G I N  F I Z Z

Hendricks Flora Adora Gin 13,5|



S O F T D R I N K S

5Homemade Iced teas

Hibiscus of passievrucht
Plat of bruisend

4,5Homemade lemonades

White peach of mint
Plat of bruisend

3,5Frisdranken

Coca Cola, Coca Cola Zero
Fanta Orange, Fanta Orange Zero
Fuzetea Peach Hibiscus
Sprite

4Fevertree

Tonic: Mediterranean, Indian of
elderflower
Gingerale

4Old Jamaican Ginger Beer



W A R M E  D R A N K E N

K O F F I E

Espresso 2,5|

Americano 3,5|

Cappuccino 3,5|

Flat white 4|

Latte Macchiato 4,5|

Cafe latte 4|

M E L K  O P T I E S  ( I N B E G R E P E N )

Amandel

Haver

Kokos

Koe

T H E E

Verse munt 4,25|

Verse gember 3,5|

Gedroogde thee in diverse smaken 3,75|



Het logo van Waiti Kubuli is een eerbetoon aan
het eiland Dominica en geeft de mooiste
kenmerken weer. De kleuren die het logo heeft
zijn de traditionele kleuren uit de Dominicaanse
vlag. 

H E T  L O G O
Van Waiti Kubuli

De vulkanen symboliseren de originele vertaling
van Waiti Kubuli, namelijk “Tall is her body”. 

De Sisserou
papegaai is het
nationale dier van
Dominica en komt
ook alleen voor op
het eiland. 

De fel gekleurde rivier staat symbool voor het
Boiling lake, een kokend meer in een vulkanische
krater. De overige rivieren symboliseren de 365
rivieren die het eiland rijk is. 



T O N I J N

Carambola | Tamarinde | Avocado

K N O L S E L D E R I J

Mac ‘n Cheese | Pika | Jerk

L I N Z E N

Aged steak | Kokosvlokken | Curry | Garam Masala

B B Q  C H I C K E N

Bakbanaan | Groenten | BBQ rum saus

M A N G O

Mango Mousse | Hibiscus Meringue | Mango Ijs

S O E P

Krab | Dumplings | Kokos

M E N U


